
 

Au Cèdre tout est Fait Maison 

Ouvert du Lundi au Vendredi 12:00-14:00/ 19:00-22:00 
( il se peut que certains plats viennent à manquer merci de votre compréhension. 

 

Les entrées 

Terrine de campagne maison 12€ 

Terrine de foie gras mi-cuit, confiture de figues maison 17€ 

Croque-Monsieur au jambon Truffé 13€ 
Cassolette d’escargot gratinée 13 € 

Saumon Gravlax Maison 14€ 
Sélection de Charcuteries 16€ 

Assiette gourmande (Cebo Iberico, lardo di Colonnata, Burratina) 15€ 

 
 

Les Plats 

Sauté de gambas (scampi), capellini 19€ 

Tartare de Saumon, Pommes de Terre & Salade 18.50€ 

Tartare dans le Filet de Charolais, pommes de terre sautées & Salade 22€ 

Andouillette sauce moutarde à l’ancienne 19€ 

Faux-filet de Salers grillé (250g) sauce au poivre 22€ 

Entrecôte de Salers 250g ≈ 28€ ou 500g ≈ 56€ 
 

Assiette de fromage affinés 8€ 
 

Dessert maison 7€ 
Panna Cotta et son coulis 

Brioche perdue 
Chocolat Liegeois 

Poire au Vin 
 

CARTE BEAUJOLAIS NOUVEAU 

Formule machon (pour deux personnes) 

 44€ 
Saucisson et poitrine de cochon au gène, sauce paradis, 

pomme de terre  

Dessert au choix 
Panna cotta verveines et son coulis de fruits rouges 

Ou 
Poire pochée au vin chaud et ses épices 

 
1 bouteille de beaujolais nouveau de votre choix 


